REDERL KIND
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Maltidsforslagen galler under forutsattning att M/S Kind chartras.
Kostnaden for charter av fartyg samt maltidsdryck tillkommer utéver angivna priser.
Maltidsforslagen forutsatter att ett alternativ valjes. Buffé minimum 20 personer.
Vi ordnar naturligtvis eventuella individuella avvikelser eller intolleranser vid behov.
Max antal sittande gaster M/S "Kind” 70 personer.

Vi ordnar garna musikunderhallning, pris fran 3.500:- exkl. moms

Treratters meny
Alt. 1

Silltarta pa kavringsbotten serverad med rédIok
M/S Kinds skinkschnitzel med rostad potatis
skysas och gréna artor.

Applekaka med hemlagad vaniljsas

Alt. 2

Gravlaxtoast med skeppets gravade lax
och hovmastarsas med dill
Klassisk skargardsbiff utskuren biff med mjuk-
stekt 16k, skysas och ugnsstekt potatis
Vaniljpanacotta med syltade skuggmoreller
och farsk mynta.

Alt. 3

Rostade parmachips med ruccolasallad, rod-
betsgroddar och pepparrotskram.
Vitvinspocherad norsk laxfilé med syrlig
smorsas, saltkokad potatis och
ljummen sparrissallad
Kinds maffiga chokladtarta med
farska bar och lattvispad gradde.

Alt. 4

Gubbrora av inlagd aubergine, kapris,
potatis och graslok
Gronsaksspett med haloumi, sétpotatis och
skeppets heta salsa.

Vegansk chokladmousse med farska bar

Pris: 410:- p.p. (366:04 exkl. moms)

Buffe

Sill och grill

Ett alternativ som passar de flesta smakinrikt-
ningar. Ombord serveras en buffé som borjar
med S.0.S och darefter fortsatter med smavarmt
bestadende av lite olika marinerade och grillade
detaljer som serveras med tillbehor,
potatis- och vegetariska ratter, saser m.m.
ostfat, hart och mjukt brod.

Pris: 395:- p.p. (352:65 exkl. moms)

Skargard

Enbarsgravad lax, honungssétad senapssas,
varmrokt lax, pepparrotsgradde, inlagd strom-
ming, dill och kaviargravad stromming, 6rtmayo,

inlagd sill, kottpaté, lingonmarmelad, rimmad

kycklingfilé-apelsinvinegratt, klar potatissal-
lad, vit potataissallad, vegetariska ratter, skar-
gardspanna, strommingslada, hembakat brod,
knackebrod, stark ost, fruktfat
Pris: 415:- p.p. (370:51 exkl. moms)

Sensommar

Som namnet antyder ett harligt tema som passar

under sensommaren. Hemkokade kraftor fran
Vattern serveras pa en buffé som bl.a bestar av:
kraftor, gravad lax, varmrokt lax, vattenmelonsal-
lad, hovmastarsas, smor, brod, olika sallader etc.
Smavarmt bl.a bestaende av Janssons frestelse,
hemlagade kéttbullar, potatis, omelette. Som av-

slut tre sorters ost samt syrliga bar och frukter.

Pris: 445:- p.p. (397:29 exkl. moms)



